
 

 

 

  

 

 

 

Chère amie, Cher ami, 

 

Le Président et les membres du Conseil d’Administration sont 

heureux de vous inviter à participer au 

 

S O U P E R  A N N U E L  D U  

G . H . S   

L E  S A M E D I  2 4  N O V E M B R E  2 0 1 8  À  1 9 H 0 0  

Au « Bertrix Hall »                                                                                    

Place des Trois Fers                                                                                  

6880 BERTRIX 

Remise des prix des challenges Complet, Dressage, Obstacles, Attelage, 

Pony Games, Championnats Obstacles et Dressage et mise à l’honneur 

des différentes disciplines équestres à partir                                                     

de 19H00. 

Comme de coutume, la présence au souper est obligatoire pour la 

remise des lots et ce dans toutes les disciplines. 

 

M E N U  

 Apéritif 

 Buffet « Autour du monde » 

 Assiette gourmande 

 Café, thé, …. 

 Soirée dansante 

 

 

 
Adultes……………………………… 35 € 

Enfants ………………..……………15 € 

  

 

Bulletin – réponse à adresser à Jacques FRASELLE - Rue 

de la Fèche, 44 à 6880 BERTRIX, par mail à 

ghs@lewb.be ou sur notre site Internet www.ghs.be 

pour  

Le 19 novembre 2018 au plus tard. 

 



 

 

 

 

B U F F E T  A U T O U R  D U  M O N D E  

 

D e s c r i p t i o n  d e s  4  b u f f e t s  
a d u l t e s  

 

COUSCOUS : 

Viandes : Merguez grillée à l’huiles 

d’olives, brochette de bœuf, gigotin 

d’agneau persillé 

Légumes : assortiment en bouillon 

Semoule : cuite dans un fond de 

volaille 

PAELLA : 

Côté mer : Moules géantes, crevettes, 

fruits de mer, écrevisses 

Légumes : petits pois, brunoise carottes 

/ Féculent : riz à la poudre de safran 

CHINOIS : CUISSON ET PRÉSENTATION 

EN WOK 

Viandes : Poulet émincé et mini 

brochette de volaille caramélisée 

Légumes sautés : soja, pousses de 

bambou, mange-tout, shii-takés, 

germes de maïs, … 

Féculent : nouilles aux œufs, cuites en 

fond 

ITALIEN : 

Lasagne : duo de pâtes et duo de 

saumon, béchamel au coulis de 

crustacés 

Escalope fine : de veau, panée / 

Linguine : à la Milanaise (coulis de 

tomates et beurre fondu) 

                  D e s s e r t  

(Service à table) 

CAFÉ GOURMAND : CAFÉ, THÉ, …      

Crème brûlée et cassonade brune 

« caramélisée minute » 

Verrine chocolat intense, coulis aux 

graines de vanille et grain café-

chocolat 

Crumble framboises, mousse 

mascarpone, framboises fraîches et 

feuille de menthe 

 

D e s c r i p t i o n  r e p a s  
e n f a n t s  :  

Plat : Burger maison, frites 

Dessert : Dame blanche 

 

 

 

 

 



 

 

PA S  D ’ I N S C R I P T I O N  D E  G R O U P E  O U  FA M I L L E  

I N S C R I P T I O N  N O M I N AT I V E  

 

 
 

C O U P O N - R É P O N S E  

 

 

N O M  :  …………………………………   P R É N O M  :  ………………………………… 

 

réserve …………………. MENUS À 35 €                   ………………………€ 

réserve …………………. MENUS-ENFANTS À 15 €           ………………………€            

                    ________________________ 

T O T A L  :         ………………………€ 

 

Paiement pour le lundi 19 novembre au plus tard sur le compte du GHS, BE85 7775 9363 3006 avec 

en communication votre/vos nom(s) et prénom(s). 

 
 

 

La soirée est strictement réservée aux personnes inscrites au souper.  Aucune table ne 

sera réservée.  Aucune dérogation ne sera accordée. 

 
 


